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wJamie's [tallan Budapest«
Der L: nenmer Zoltan Roy fsidei verantwortet nicht nur
this Restaurant in Budspest, sondeim auch das in Wien,

»Cucina Italiana« ist die
beliebteste Landeskiiche
weltweit, Ein Streifzug
durch die erfolgreichsten
italienischen Gastronomie-
ketten, allen voran: Jamie
Olivers »Jamie's Italian«.

TEXT ALEXANDRA BORSCHE

ast jeder liebt Pasta, Pizza, feine

Fleisch- und Fischgerichte

und groffartiges mediterranes

Gemiise. Nicht nur an der

Adriakiiste sollte » Cucina

Iraliana« zu genieBen sein, des-
sen waren sich Unternehmer wie Friedemann
Findeis und Klaus Rader (»LU'Osteria«<) und
Jamie Olver {=Jamie’s Tralian « ) bewusst und
schrieben mit der Erablierung der beliebtes-
ten italienischen Gastronomieketten weltwei-
te Erfolgsgeschichten. Mittlerweile gibt es
eine Fiille an Konzepten, die das iralienische
Lebensgefithl vermirteln,

[Das wohl akeuellsre Projeke st die Eraff-
nung des ersten deutschsprachigen » Jamie’s
Italian~ in Wien. Jamie Qliver stehe fiir die
Einfachheit von Speisen mit wenigen Zutaten
und simpler Zubereitung. Diese Maxime
hat den 1975 in der britischen Grafschaft
Essex peborenen James Trevor Oliver, besser
hlalx'ﬂ“'llr ji].\ J.’l['l]'lt‘ [—}iwrr, U emem [lt‘T
erfolgreichsten Kiiche welrweir gemachr.
Olhiver ist mcht nur Koch, Unternehmer,
TV-5tar und Kochbuchautor, sondern eine
Marke. Fin Blick in die Vergangenheit =
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> wverrdt den Ursprung seiner Karriere: « Ich
b m# Essen aufgewachsen und sohald ich
in der Kiiche memes Elternhauses helfen
konnte, setrte much mem Vater em. Er hat ne
an Tasc h-m;qdd pc;.:|.1u|:tr —ich muste e ver-
dienen. S0 habe ich m Alter von sechs ader
sichen Jahren Gemiise geschalt und wenig
spater gekocht o, verrat Jamie Oliver. «Bi
heute ban ich dafiir dankbar, was ch von
meinem Vater gelernt habes Aufdic Frage
nach semer Lieklmgskiiche steht fir Oliver -
aufer emigen Grerichten, die seme Mutter
zuhereiete - als Antwort gane klar die italie-
niche Kiiche fest. Sem erster ok war im Jah-
re V¥9T der des Chef Patssiar im o« Neals Yard
Restaurant= von Antonioe Carhiccio. Hier
lernte er auch die talienische Kiiche kennen.
Auferdem kegann hier seme Bekanntschaft
mit seinem spateren Mentor und Freund
Crennare Contalde, mitdem er gemeinsam
2018 sein erstes = Jame’s ltahans m Ouxford
erdiiffnete. [he ldee war, Genchte in gemiith-
chem Ambiente zu servieren, die d e beiden
seit threr Kind heit liehen.

[vas Erfolgsrezept von «Jamie’s ltalian < hegt
laut Olwver in den Werten, die miat dem Pro-
jekt transportient werden: = Wir versuchen
unzer Bestes, um in allen Beraichen weit iiber
dem Durchschnitt zu liegen. Wir benutzen
keme alltigliche Salany, sondern bringen Be-
somde theiten auf den Teller Wir haben viel
Miihe und Zeit mvestiert, um unsere Produk-
te von den besten italienischen I rodu zenten
#u impartieren. s Dabel stdie Schuling der
Mutarberer, die den Gasten die Produkte ver-
k.\ur\'. n, 1immens “'l'\.'thF: - Wr 1'\."‘||||\'.|| UnNKCere
Mitarbetter nicht nur auf die Spetscharte ein,
'i(?ll‘lc m _]llL'Il _]llF unsere Lie rL ranten .Sl\.' T
fahren die Geschichten zu den Produkten
und zu den Menschen, die dahinterstehen..-
Leidenschafthche und sachk undige Mitarbei-

ter sind sem Ziel, die den Gasten Lust auf
wetere Besuche machen. « Letatend lich Bl

fach und echt und die Quali
, die wir

htigsten.s
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JAMIE'S
ITALLAN

Das erste odamie’s alian « erofinete Jame Oliver
germeinsam mit senem talierischen Mentor, dern
Hoch Germaro Contaldo, 2008 in Duiord. Heute
finden sich B0« Jamic's Balian« Restaurants n

23 Landern wel taeit. Eshandelt sich dabsium
individus! b= Depend ancen, die jewel s won song-
Hiltig ausgzwahiten, lokalen Be reibemn gestaltet
urd gefir twerden

MitNowvernber 2017 erofinete die erste deutsch-

sprachige Miederl assung am Stubentor in ‘Wien
Fur das Lokal zeichnet der Gastronom Zoltin
Ry Psida won der Zsida Group werantwor Lich.
Qi Z=idai Group erdfinets bereds das o Jame's
Halians n Budapest
wewrw_jamiea ver comyitalian
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mJanuar 2007 erdtnete der italienische Ge-
schaftsmann Oscar Farnett die erste Flale von
wEataly+ in einer dillgelegten Wermmat-Fabrik in
Turin im Bezirk Lingo tto. Mittler wel e ist «Extaly«
einer der grafiten Viertreiber von italenischen Kom-
sumgirtern weltweit. Das Sortimentumniasst cine
‘ielfalt an Redourants, Soeisen und Getrankethe-
ken in speaalisier en Supermarkten, Monsumartibel
urd eine Kochschule. Mitte Movember 2017 falgt
die Erdtimung des «Eataly'Worlds in Balogna, sine
Art Thernerpark aul krepp 100000 Cuad rtrmetern,
Dieser indudiert ausataich Mul trmed@-tussiel -
lungen rund um die Emanrung und urterschiedii
che Wrkshops Biszur Erdfirung 2015 in Munchen
war wExtaly« in Europa rur in Balion vertreten,
‘Wiitere Standorte in Deutschiand, Osterreich
urd der deutschsprachigen Schwwez sind geplant.
wars catalynet

Vi la famiglia

TIALINI

Dy {mlnere Porsche-Chet Wendelin Wiedsking
bautseit 2012 die Halo-Re staurants namens
aTigin+ auf. Mittle rasile 230 en vier Resturants
inwier deutschen Staden zu seiner Kette Weiters
Fillalen sind im deutschsprachigen Raum geplant
Gebaten wird itaienische Sysemgast anamie.
St der Spesokar e sind uter anderern Pizea,
Pasta, ane eigene Minderkarte und Highlights

wie die »Pasta in Famigias, en Pastagerici fur
dic ganae Familie, zu finden.

Bei der inmendinnicimiung der Restaurants stehit
s hidlhlatmasghare mit italienischer Lassigheit
am Prograrmim. Zugleich gernidtiich und stylish
praseritiert sich das Ambiente
wavw tialinioom

Auf Expansionskurs

L'OSTERIA

I Jahr 19949 in Mumberg von Fricdemann Fndes
e Klous Rader gegrindet. ist die Spstermgastro-
namie-Ketie mit doer 80 Filialen mittlerasile in
Denrtschland, England, der Scivaeiz und seit 2011
auchin Osterrech werireten Teils in Egerregie
alber auch von Franchisenehmem. oL Osterias
beschaftigt Uber 900 Mitarbeiter. 2018 sind weite-
re Expansionen geglant. Der Gesamumsat des
Unternebmen s betrug imn Jabe 2006 138 Milionen
Eura Seit 2015 23 tzur «L'0sterm« auch cre
eigene Pastamanubaliturin Mimbeng.

D Morzept kirm i kaum einfacher sein
Piza e Pastas. Alle Gerchie werden frisch in e-
ner einsehbaren Kuche «a la mammas 2ubereitet
wearw o steria at
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Frojekt erfolg
zu etablieren,

e richtige
ie die Philosophie
yund dementspre
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> mikchte ich, dass «Jamie's Italian: so gur

wie miglich fiir die Menschen zuginghich st,

und ich miichte Fiir die Menschen viele Griin
deschaffen, um bel uns durch die Tiir zu ge-
hen, anstatt Ausreden zu erfinden, dies nichi
zu tun. [ras GrroBartige an «Jamie’s ltalian
15t Wenn ex “'lrklll.ll But ||'||d ViNr _'l"l m rll.'h'
ng |.'.u rT. d.":ﬂ n rull h' man 1Lh. .'II1 Ware man
het emem Freund zu Gast. Man mus sich

nicht sonderhch annechen, e wt c_\':.*.|,'\'\.'x.

man hmkemmt, man fithlt sich wohl und he-

kommt quabitativ hochwertiges Essen zu
leistharen Preisen.s An den Erfolg der Wie
ner l]\'.p-\.'lld.'ul e, deren Verantw artung Lol

tan Koy Zsidai trigt, glaubter fest. Der un-
ganshe Gastronom, der c|rc|j;hlu lan;.: m
Wien ge kbt hat, betretbi mit semer Famle

insgesamit zwitf Restaurants, unter anderem

dam = Jamie’s alans m Budapest — das erste,

wekhes m Mittelewropa erisffnet wurde.
Auch da Buchungsiystem verfalgt das
Ziel, das Restaurant fiir jedermann suging-
lich zu machen: S werd en stets nur 34 Pro
zent der Tische vorreserviert. [he resthichen
werden nach dem Walk-in-Prinzip vergeben.

[vie grifite Herausforderung, die die Exiiff-
nung weltweiter De pendancen ma sich

bringt,sicht Oliver in den richrigen Parmem:

» Wir hrauchen lakale Experten, die den
Markt vor Ort wirklich gut verstehen und
uns gute Einblicke geben kimnen. Aber na-
tii rlich miissen sie auch verstehen, was ich
tue, und die Werte unserer beretts bestehen-
den Restaurants schitzen. » Subald damn der
richtige Parmer ausgewiahh wurde, fige sich
alles zusammen, so Oliver.

Jamie Ohver michte bewegen und Men-

schen aufzeigen, wie sinfach gute und gesun-

de Kiiche sem kann. Daher ist die Vision sei-
nes Vermiachtnisses schon fast ein Appell:
 Ich haosffe, dass zich die Menschen an mich

als manden ermnem werden, der durch dasx

luss aufdas Leben

Ezsen emnen postiven Ei

vickr Menschen genommen hat. <

x2 [alsdalT barriore oy 2ons

Self-Service

VAPIANO

A2 gegrundet istVapiano 5E ein deutsches Un-
ternehmen der By demgasironomic. Halerische
Speizen wie Piza, Pasta, Antpast oder Salaie
werden nach dern Fast-Casual-Prirzip angeboten
ured diredt bed den Kochen an den enazelnen Statio-
nen bestellt. An der Komzeption wirkte audh der
itmbienische Architeht und Designer Matteo Thun
mit. Die Restaurants werden zu rund ainem Drttel
selbst, metrhetich aber won Fmnchisepar fnem
oder alz JontVemurs betrieben.

Bis heute wurden metr als 191 oVapiano +
Filialen in 32 Landern aut funf Kontinemten er-
attet Und auch in 2ukuntt sind noch wiele wei-
tere imernationale Erolihungen geplant. 2016
zahite »\Wapano « 5433 Miarbeiter wel et
Zusitelichwurds ain Lickererice s twbliert
https st vapianooom

Schweizer Erfolgsgeschichte

MOLINO

Dias erste Restaurart worde 1988 in Uster,
Schwez, erdtinet. Bis heute gehdren
18 Restaurants zur Schweizer Ketie, dic
schweizweit 500 Mtarbeiter zahit

wMolinos steht 10r gehobene mediterrans
Gastronomie und bietet Peza, Fische Pastar
spezalititen, typich italienische Fleiach-
urd Fischgerichte sowie sine Auswahl an
sidandischen Wsinen und Dol ot insheson
dere die Meuerdtfrungen setzen auten
aufgeirechies Desgrkonzept wie cne otfene,
helle Rasmgestaliung und hockmwertige
natirliche Materialien. Damitwird eine
terertaickiung der Kiette,

die bereits fast 30 Jahren autdern Marit

ist, gewdirioset

s malina oh

s Pizza —
Ml Geri e werden in i :
aner ofienm Fde, o . .
den fugen der Gaste a
abemitet ]
 —




