A ZSIDAI CSOPORT
MAGYARORSZAG EGYIK VEZETO
GASZTRONOMIA CEGCSOPORTJA

SOUS CHEF-ET

KERES A CSAPATABA

A Zsidai Gasztronémiai Csoport hamarosan nyité éttermeibe, a Budai Varba keres
konyhafénok helyettes (sous chef) kollegat, aki a konyhafénokoét tamogatja, szikség
szerint helyettesiti munkavégzése soran.

Egy csapatjdtékost kereslnk, aki kénnyen megérteti magdt munkatdrsaival, hosszd
tédvon tervez, megbizhaté munkahelyet keres illetve ismeri és szereti a magyar és a
nemzetk&zi konyhdt.

AMIT NYUJTUNK:

A folyamatos képzési és fejlesztési lehet&ségektdl kezdve a tdmogaté és egylttm(ikods
légkorig, valamint modern munkakérnyezetig elkdtelezettek vagyunk abban, hogy
segitsik munkatdrsainkat tehetségik kibontakoztatdsdban.

A versenyképes juttatdsi csomag mellett szdmos 6szténzé lehetSséget kindlunk, tébbek
kozott:

o ElGrelépési lehet&ségek névekvs céglinkdn bell
e Hozzaférés a csticstechnolégidhoz és a konyhai berendezésekhez
o Etkezési és italkedvezmények éttermeinkben
o Elénk és izgalmas munkakérnyezet, gyakori killénleges rendezvényekkel
o Elkotelezettség a fenntarthatdsdg és a felelés beszerzés mellett

FOBB FELADATOK, MUNKAK:

Spiler MOM parkbeli éttermébe, a Spiler Budédba kerestink konyhaféndk helyettes (sous
chef) kollegat, aki a konyhafénokét tdmogatja, sziikség szerint helyettesiti munkavégzése
sordn.

Egy csapatjatékost kerestink, aki kénnyen megérteti magdt munkatarsaival, hosszd tdvon
tervez, megbizhaté munkahelyet keres illetve ismeri és szereti a magyar és a nemzetkézi

(féleg amerikai: burger, barbecue) konyhat.

Az étterem a remek lokdcidnak, csapatnak és étlapnak készéonhet8en rendkivili
népszer(ségnek 6rvend a hazai vendégek kérében.
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ELVARASOK:

FelelGsségi kor:
o Felel&sséget vallal a konyha akadalytalan mikédéséért, a standardok, a magas
szinvonal és a koltséghatékonysag betartasaért a Head Chef tavollétében, akkor is,
ha rendkivil forgalmas a nap.
* Munkaijat a legszigoribb élelmiszer-biztonsagi el8irdsoknak megfelel§en végzi (ebben
tapasztalata van) és biztositja, hogy a konyha megfelel minden térvényi
kévetelményeknek.
e Figyelemmel kiséri az étteremben felhasznélt alapanyagok fogyését, ezt forgalomhoz
képest kezeli, valamint részt vesz a rendelésben.
¢ Hozzaéllasaban példakép a dolgozdk szamara, a Zsidai
Gasztronémiai Cégcsoport nagykoveteként tiukrézi annak egyedi kultdréjat, pozitiv
szemléletét és magas mindségi elvardsait minden esetben.

ELONYT JELENT:

Hasonlé poziciéban szerzett 3-5 év tapasztalat.
ALLAS, MUNKA TERULETE(l):

e Szakmunka
e Szakics

JELENTKEZES:

karrier@zsidai.com
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